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SREDNJE POKLICNO IZOBRAŽEVANJE/KÖZÉPFOKÚ 
SZAKMAI KÉPZÉS

GASTRONOMSKE IN HOTELSKE STORITVE   
GASZTRONÓMIAI ÉS SZÁLLODAI 

SZOLGÁLTATÁS



GASTRONOM HOTELIR – GASZTRONÓMUS-
SZÁLLODÁS 

• 3 letna srednja poklicna šola/3 évig tartó program

• izobraževanje se zaključi z zaključnim izpitom/Záróvizsgával
fejeződik be

• praktično usposabljanje z delom/Gyakorlati oktatás:

34 tednov v 3 letih  

• Poklic: GASTRONOM HOTELIR 



Pogoji za vključitev v program   
A programba való bekapcsolódás feltételei

• uspešno končana dvojezična OŠ 

• uspešno končana slovenska OŠ in obiskovanje tečaja iz madžarskega 
jezika (zadnji teden avgusta)

• Madžarski jezik se poučuje na TREH ravneh: 
• kot materinščina MAD I
• kot drugi jezik MAD II
• kot MAD III (osnove)
• Učenci se vključijo v isti nivo pouka MAD, kot so ga obiskovali v 

dvojezični OŠ.
• dijaki iz enojezičnih slovenskih OŠ se madžarščino učijo v posebni 

skupini na začetni stopnji (MAD III)



NATAKAR IN KUHAR – PINCÉR ÉS SZAKÁCS



PREDMETNIK NATAKAR - TANTÁRGYAK PINCÉR
Splošno izobraževalni predmeti –
általános tantárgyak:

- slovenščina/madžarščina

- matematika

- angleščina/nemščina

- naravoslovje

- družboslovje

- umetnost

- športna vzgoja

Strokovni predmeti –
szaktantárgyak:
• osnove v gostinstvu 
• postrežba rednih obrokov
• postrežba izrednih obrokov
• postrežba pijač
• komuniciranje in poslovanje
• uporabna IKT
• higienski minimum
• gastronomija
• mešane pijače
• dekoracija
• psihologija
• gostinsko poslovanje
• celostni razvoj osebnosti



KAKŠEN NAJ BO NATAKAR?
A PINCÉR TULAJDONSÁGAI

- rad je med ljudmi

- urejen

- spreten

- je prijazen in nasmejan

- rendezett

- kommunikatív

- magabiztos

- mindig mosolyog



PREDMETNIK KUHAR- TANTÁRGYAK SZAKÁCS

Splošno izobraževalni predmeti –
általános tantárgyak:

- slovenščina/madžarščina

- matematika

- angleščina/nemščina

- naravoslovje

- družboslovje

- umetnost

- športna vzgoja

Strokovni predmeti –
szaktantárgyak:

• osnove v gostinstvu

• priprava posameznih skupin jedi 

• priprava rednih obrokov

• priprava izrednih obrokov

• peka peciva

• komuniciranje in poslovanje
• uporabna IKT
• higienski minimum
• gastronomija
• dekoracija
• psihologija
• celostni razvoj osebnosti
• gostinsko poslovanje



DELO KUHARJA
A SZAKÁCS FELADATAI

- ustvarja okusne jedi

- sestavlja in preizkuša nove recepte

- razdeljuje posamezne obroke 

- dekorira jedi

- a nyersanyagok előkészítése,

feldolgozása (párolása, főzése, sütése) 

- ételek készítése, ízesítése, adagolása, ...



PRAKTIČNO IZOBRAŽEVANJE
GYAKORLATI OKTATÁS

POUDAREK JE NA PRAKTIČNEM IZOBRAŽEVANJU:

• v šoli, kot praktični pouk (lahko tudi pri delodajalcu)

• pri delodajalcu, kjer poteka praktično usposabljanje z delom 
(PUD)

Praktično usposabljanje z delom je obvezno in je pogoj za 
končanje letnika.

Praktično usposabljanje z delom se izvaja na podlagi  UČNE 
POGODBE.



PRAKTIČNO USPOSABLJANJE PRI DELODAJALCIH 
GYAKORLATI OKTATÁS

1. letnik 190 ur  (5 tednov/hét)

2. letnik 560 ur (16 tednov/hét)

3. letnik 528 ur (14 tednov/hét)



• spodbujanje dijakov, da si sami zagotovijo/poiščejo učno mesto 
za opravljanje PUD-a

• v primeru, da učnega mesta ne najdejo, ga pomaga poiskati šola

• v primeru zdravstvenih težav dijaka ali kakršnih koli prilagoditev, 
je potrebno seznaniti delodajalca!

UČNA MESTA ZA PUD – TANHELYEK A 
GYAKORLATI OKTATÁSRA

Učna mesta:TERME 3000 d. o. o., DOM STAREJŠIH LENDAVA, VRTEC 
LENDAVA, DVOJEZIČNA OSNOVNA ŠOLA II Lendava, TO NI GIBANICA d. o. o. 



ZAKLJUČEK IZOBRAŽEVANJA – AZ OKTATÁS 
BEFEJEZÉSE

• pisni in ustni izpit iz slovenščine ali madžarščine

• izdelek oziroma storitev in zagovor



ZAPOSLITEV 
FOGLALKOZTATÁSI LEHETŐSÉGEK

• v hotelskih in drugih restavracijah

• v gostilnah, okrepčevalnicah

• v kuhinji v bolnišnicah, šolah, vrtcih, podjetjih

• lahko opravlja tudi catering

• samostojni podjetnik

• na ladjah



NADALJEVANJE IZOBRAŽEVANJA 
TOVÁBBKÉPZÉS

Po uspešno opravljenem zaključenem 

izpitu se dijak 

- lahko zaposli kot gastronom hotelir 

ali 

- nadaljuje šolanje v poklicno – tehniškem izobraževanju, ki 
traja dve leti in si pridobi naziv Gastronomski tehnik  

(V. stopnja).



ŠOLSKI ZVONEC - CSENGETÉS

1. ura: 7.05 - 7.50
2. ura: 7.55 - 8.40
3. ura: 8.45 - 9.30
Odmor: 9.30-9.55
4. ura: 9.55 - 10.40
Odmor: 10.40-11.05
5. ura: 11.05 - 11.50
6. ura: 11.55 - 12.40
7. ura: 12.45 - 13.30
8. ura: 13.35 - 14.20
9. ura: 14.25 – 15.10

Šolski zvonec je usklajen 
z avtobusnimi 
povezavami dijakov.



ŠOLSKA JEDILNICA - EBÉDLŐ

Cena malice: 2,73
Subvencionirana šolska malica



UČBENIŠKI SKLAD - TANKÖNYVALAP

• dijaki si lahko učbenike aktualnega 
letnika lahko izposodijo v 
učbeniškem skladu

• za njih se plača uporabnina, največ 
1/3 nabavne cene učbenika

• možno je plačilo v 2-3 obrokih



SKRB ZA ZDRAVJE –
AZ EGÉSZSÉGRŐL VALÓ GONDOSKODÁS

• sistematski pregledi v 1. in 3. letniku

SKRB ZA NADARJENE -TEHETSÉGGONDOZÁS

• uresničevanje koncepta vzgojno-izobraževalnega dela 

z nadarjenimi dijaki /a tehetséges tanulók felismerése és 
velük való foglalkozás



JEZIKOVNI IZPITI –NYELVVIZSGÁK

• Deutsches 
Sprachdiplom

• Cambridge 
Certificate



FAKULTATIVNI POUK – FAKULTATÍV TANULÁS

Glede na interes in število prijav

• francoščina

• hrvaščina

• španščina



Interesne dejavnosti - Tevékenységek

•strokovne ekskurzije

•ogled gledaliških predstav

• šolsko glasilo

• prostovoljno socialno delo

•raziskovalne naloge, projekti

• tekmovanja,…



PROJEKTI - PROJEKTEK

• Erasmus +
• NAMA-poti
• Objem
• Medkulturna komunikacija v Panonski kotlini



STIKI S STARŠI – A SZÜLŐK ÉS AZ ISKOLA

• roditeljski sestanki

• skupne govorilne ure

• tedenske govorilne ure v 
dopoldanskem času

• svet staršev

• svet šole



ORGANIZIRANOST DIJAKOV –
A DIÁKOK SZERVEZETTSÉGE

• dijaška skupnost

• dijaške izkaznice

• predstavniki dijakov v svetu šole



• prva prijava: do 4. aprila 2022
előjelentkezés: 2022. április 4-ig

• prenos prijave: do 25. aprila 2022
jelentkezőlap átvitele: 2022. április 25-ig

• zadnje šolsko leto v tujini: do 20. maja 2022
külföldi képzés utolsó tanéve: do 2022. május 20-ig

VPISNI ROKI - BEIRATKOZÁSI HATÁRIDŐK



ŠTIPENDIJA - ÖSZTÖNDIJ

• štipendija za deficitarne poklice

• ne vpliva na socialne transfere in ostale štipendije

• višina štipendije: 102,40 eurov

• rok za oddajo vloge: 13. 6. 2022 – 23. 9. 2022 



16.– 21. junija 2022 – pisno vabilo

Dokumentacija za vpis:

• fotokopija spričevala 

• izvirnik spričevala na vpogled 

VPIS – BEIRATKOZÁS



STROKOVNE EKSKURZIJE, 
OBISKI SEJMOV IN RAZSTAV 
KIRÁNDULÁSOK, VÁSÁROK, 
KIÁLLÍTÁSOK



TEDEN DEJAVNOSTI –
TEVÉKENYSÉGEK HETE



HVALA ZA POZORNOST!
KÖSZÖNÖM A FIGYELMÜKET!


